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Utbildningsprogram
Hospitality Management

Inriktning

Studiehelhet
Grundstudier

Amnesomrade
Restaurangteknik

Kursnamn
Vinlara 1

Kurskod
R021103

Kursnamn pa engelska
Wine Knowledge 1

Studiepoang
5sp

Larandemal

Den studerande skall efter genomgangen kurs:
- Kunna de lagar och regler som géller vid ansvarsfull alkoholhantering

- Kénna till dryckernas historia samt olika indelningsgrunder for alkoholdrycker pa restaurang

- Kénna till de viktigaste vinproducerande ldnderna och deras vintyper
- Utveckla en ansvarsfull attityd vid alkoholhantering

Innehall
- Alkohollagstiftning
- lagerforing

- Drycker ur ett historiskt perspektiv
- Ravaror och framstallningsmetoder
- Vinproducerande lander och vintyper

Arbetsformer

Forelasningar, demonstrationer, praktiska évningar, provsmakning, inlamningsuppgifter,

grupparbeten

Omfattning och narvaroskyldighet

80%

Max gruppstorlek
24
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Kurslitteratur och studiematerial

Lindberg, J. (2004). Systembolagets kartbok éver vinomrdaden. Stockholm: Systembolaget
Ovrig kurslitteratur meddelas vid kursstart
Artikelsamling.

Undervisningsmaterial (hogskolan tillhandahaller)
Kompendier

Examination
Tentamen, inlamningsuppgifter

Vitsordsskala
U, G, VG (Vid validering bedéms kusen som Godkéand)

Dokumentering
Kursvitsord noteras i studiekort.

Férkunskapskrav

Ovrigt



