Mojligheter och framtid for nordisk mat

Sven Schauman deltar i en konferens om ”mdjligheter och framtid fér nordisk mat vid
madltider utanfér hemmet”. Konferensen halls i Helsingfors 11-12 oktober 2011 och
arrangeras av Nordiska ministerradet.

Fokus for konferensen ar maltider utanfor hemmet i institutioner som skolor, sjukhus och
personalmatsalar. Amnet vinklas ocksa at klimatfragor vilket dr temat for det finska
ordférandeskapet i Nordiska ministerradet. Konferensens forsta dag kulminerar i en middag
utformat som ett matevenemang i regi av Matti Jamsen, Finlands kock i Bocuse d'Or 2011.

Konferensen erbjuder ett tillfalle att traffa aktorer fran den nordiska matkedjan for
diskussioner hur man utnyttjar potentialen i det nordiska koket. Det kommer ocksa att
finnas en matmarknad, smakverkstad, posterutstéllning, mat pa video, etc. som kommer att
fora upplevelsen av det nordiska koket narmare konferensdeltagarna. Konferensen
innehaller bade program i plenum och tre undersektioner, namligen, Mat, barn & hilsa,
Offentliga "Foodscapes” samt de Nordiska havredagarna.

Ar 2006 lanserade Nordiska ministerrddet programmet Ny Nordisk Mat. Syftet med
programmet ar att stdrka utvecklingen av nordisk livsmedelsproduktion och matkultur. Sven
Schauman ar medlem i den dlandska referensgruppen fér Ny Nordisk Mat. Mera om Ny
Nordisk Mat finns pa programmets hemsida: http://nynordiskmad.org/.
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