Utbildningsprogrammet Hospitality Management

210 sp. (galler fr.o.m. hésten 2008)

tot. | ar1 | ar2 | ar3 ar 4
1. GRUNDSTUDIER 60
Samhalle och studier 4 4
Undersokningsmetodik 5 5
Gaster och vardskap 5 5
Grunderna i restaurangverksamhet 115 ] 11,5
Introduktion till hotell- och turismverksamhet 8,5 8,5
Praktiskt hotell- och restaurangarbete 10 10
Engelska 5 5
Finska 5 5
Tyska / franska 3 3
Affarskommunikation 3 3
2. YRKESSTUDIER 95
a) Gemensamma yrkesstudier : 60
Grunderna i foretagsverksamhet 5 5
Foretagsekonomi 15 10 5
Marknadsféring 15 10 5
Ledarskap & Human Resource Management (HRM) 10 10
Organisationen i forandring 5 5
Praktiskt hotell- och restaurangmanagement 5 5
Tjansteutveckling och upplevelser 5 5
b) Inriktade yrkesstudier : 35
RESTAURANG MANAGEMENT
Matoperationer 5 5
Sakerhets-, miljo- och kvalitetsledning i restauranger 5 5
Menyplanering, inkopsrutiner och lagerhéllning 5 5
Matkulturer och kostetnologi 5 5
Mat och halsa 5 5
Vinlara 5 5
Mat och vin i kombination 5 5
HOTELL- & TURISM MANAGEMENT
Hotellets drift och verksamhet 5 5
Sakerhets-, milj6- och kvalitetsledning 5 5
Fastighetsdrift och design 5 5
Distributions-, boknings- och informationssystem 5 5
Turismens olika ansikten 5 5
Destinationsutveckling och hallbar turism 5 5
Evenemangsturism och globala trender inom turism 5 5
3. VALFRIA STUDIER) 10 0 0 10 0
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4. PRAKTIK 30

Praktik 25

Formanspraktik 5

5. EXAMENSARBETE 15 5 10
TOTALT 210 60 60 60 30
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